Benvenuti,

wir freuen uns Sie bei uns begriifden zu diirfen.

Seit nunmehr mehr als 20 Jahren legen wir grofden Wert auf frische und
authentische pitalienische Kiiche. Aus diesem Grund arbeiten wir fast
ausschliefilich mit regionalen Handlern zusammen.

Wir werden Sie hier auch iiber kommende Veranstaltungen auf dem
laufenden halten. So planen wir in nachster Zeit Weinproben mit unseren
Winzern, um Ihnen auch unsere Weine in netter Atmosphare mit passender
Kiiche vorzustellen.

Wir wiinschen [hnen einen schonen Aufenthalt bei uns.

Falls Sie Allergien oder Unvertraglichkeiten haben, so sprechen Sie uns
einfach an, wir werden eine alternative Zubereitungsart finden.



Saisonkarte

Kiirbissuppe mit Ingwer 7,90
Hausgemachte Kiirbisravioli in Salbeibutter 19,90
Spaghetti A.0.P mit Miesmuscheln 22,90
Waldpilzrisotto (Steinpilze, Pfifferlinge, Champignons) 22,90

Mit 4 gegrillten Gambas 27,90

Unsere Weinempfehlung

0,151 0,51 F1.0,751
Bianco di Custoza - Vaona - Veneto 7,70€ 25,00€ 32,50€



Zuppe

Tomatensuppe mit Basilikum 8,90
Fischsuppe ,lecker” kleine Portion 14,90
Grofie Portion 21,90
Antipasti
Antipasto Verdure (gemischter Gemiisevorspeisenteller) 16,90
Antipasto Spezial* (gemischter Vorspeisenteller fiir 2 Personen) 28,90
Gemischter Salat mit Vinaigrette 8,90
Dreierlei Bruschetta (Aubergine, Pistazie - Schinken, mariniertem Fisch) 14,90
Vitello Tonnato 18,90
Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan 18,90
Wildkrautersalat mit Avocado und Flusskrebsen* 17,90
Wildkrautersalat mit Kalbsleber & Apfel 17,90
Loup de Mer-Mango-Tatar auf Zucchini mit Wildkrautersalat 18,90

Wildkrautersalat mit gegrillten Artischocken & mariniertem Fisch
und eingelegten roten Zwiebeln 18,90

Rindercarpaccio mit Parmesan und Sommertriiffel 21,90

Wir berechnen fiir Brot,Oliven6l&Butter 2,50€ p.P.

*enthalt Konservierungsstoffe



Pasta

Kiirbisravioli
Sackchenravioli mit Birne und Gorgonzola
Spaghetti Carbonara

Cannelloni mit Gansefiillung

Spaghetti Pescatora (Fischragout in wiirziger Tomatensauce)

Gnocchi mit Pistazienpesto und Gambas
Calamarata mit Rinderfiletstreifen, Rucola & Parmesan
Risotto Mare e Monti (Waldpilzrisotto mit Gambas)

Taglierini mit Wintertriiffel

Pesce

Gegrillte Gambas und Babycalamari an Wildkrautersalat
Gegrillte Filets vom Loup de Mer
Thunfischsteak in Sesamkruste mit Sojasauce

Gegrillte Fischvariation an Salat

Carne

Schweinefilet in Balsamicosauce
Gebratene Kalbsleber in Butter und Salbei
Saltimbocca alla Romana

Tagliata vom Rumpsteak auf Rucola und Parmesan

18,90
18,90
21,90
22,90
24,90
24,90
23,90
26,90

27,90

25,90
29,90
29,90

33,90

26,90
28,90
28,90

33,90

Wenn nicht anders erlautert, werden Fisch- und Fleischgerichte mit gebratenen

Kartoffeln und Marktgemdtise serviert.



Wasser

Still/Sprudel 0,751 Schlossquelle
Still/Sprudel 0,751 Aquion gefiltert
Still/Sprudel 0,3751 Aquion gefiltert

Alkoholfrei

Coca Cola 0,21

Coca Cola Zero 0,21

Fanta 0,21

Sprite 0,21

Mezzo Mix 0,21

Van Nahmen Orangensaft 0,21

Van Nahmen Apfelsaft 0,21

Van Nahmen Apfelschorle 0,331

Van Nahmen Rhabarberschorle 0,331
Van Nahmen Johannisbeerschorle 0,331
Schweppes Bitter Lemon 0,21
Schweppes Tonic Water 0,21
Schweppes Ginger Ale 0,21

Bitterino 0,11

Bitterino Soda/Orange 0,21

Gin Tonic alkoholfrei

Hugo alkoholfrei

7,50
6,50
3,50

3,30
3,30
3,30
3,30
3,30
3,30
3,30
4,50
4,50
4,50
3,50
3,50
3,50
4,00
5,50
8,50
7,50

Aperitivi
Martini Bianco
Martini Rosso
Sherry Medium
Sherry Dry

Long-Drinks
Campari* Soda/Orange/Pur

Limoncello Spritz
Aperol* Spritz

Hugo

Lillet Wild Berry

Gin Tonic

Cuba Libre (Bacardi Cola)

Negroni*

Biere

Veltins Pils 0,251/0,41
Maisel’s Weif3e /alkoholfrei
Schliissel Alt 0,331

Peroni /alkoholfrei 0,331

HeifRgetranke

Espresso

Doppio Espresso
Café

Cappuccino

Latte Macchiato

*enthalt Konservierungsstoffe

6,50
6,50
5,50
5,50

8,00
8,50
8,50
8,50
8,50
9,50
9,50

11,50

3,50/5,00

5,50
4,50
4,70

3,50
5,80
4,00
4,50
6,00



Hausweine

WeifRwein
Pignoletto 2023 - Monticino Rosso
Arneis 2023 - Fratelli Ponte

D~

Ros

Fiorellino 2023 - Fratelli Ponte

Rotwein

Negromamaro 2023 - Vallone - Apulien

Spumante

Prosecco Rosé di Valdobbiadene - Casa Farive
Verjus alkoholfrei - Andau - Osterreich
Methodo Classico Rosé - Monticino Rosso

Metodo Classico 60 Monate - Monticino Rosso

~
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Fiorellino 2022 - Fratelli Ponte - Piemont

Cannonau Rosé 2023 - Nuraghe Crabioni - Sardinien

Sangiovese Rosé 2023 - Villa Forano- Marken

Susumaniello 2023 - Vallone - Appulien

0,151
7,50€
7,50€

7,50€

8,70€

0,51
24,50€
24,50€

24,50€

27,50€

0,11
7,00€

F1. 0,751
31,50€
31,50€

31,50€

35,50€

F1. 0,751
39,50€
39,50€
59,50€
64,50€

31,50€
33,50€
33,50€
35,50€



Weifsweine

Pignoletto 2024 - Monticino Rosso - Emilia Romagna 31,50€
Arneis 2024 - Fratelli Ponte - Piemont 31,50€
Custoza 2024 - Vaona - Veneto 32,50€
Ribona 2023 - Villa Forano - Marken 33,50€
Vermentino 2023 - Pepi Lignana - Maremma Toskana 36,50€
Vermentino di Sardegna 2024 - Nuraghe Crabioni - Sardinien 37,50€
Grecco di Tufo 2024 - Torricino - Kampanien 37,50€
Lugana 2024 - Cascina Maddalena - Lombardai 41,50€
Lugana 2021 - Cascina Maddalena - Lombardai 48,50€
Pigato 2022 - Bruna - Ligurien 42,50€
Fiano 2023 - Luigi Maffini - Kampanien 44,50€
Codronchio 2022 - Monticino Rosso - Emilia Romagna 48,50€
Sauvignon 2023 - Sturm - Sudtirol 49,50€

Pinot Grigio 2023 - Alois Lageder - Sidtirol 49,50€



Rotweine

Negroamaro 2023 - Vallone - Apulien 35,50€
Montepluciano d’Abruzzo Riserva 2021 - Corte de Briganti - Abruzzen 39,50€
Frutti Rossi 2021 (Songiovese Superiore) - Monticino Rosso - Imola 44,50€
Bacche Nere 2020 (Cabernet Superiore) - Monticino Rosso - Imola 44,50€

Nero d’Avola 2015 - Francesca Curto - Sizilien

57,50€
Pradello 2017 (Cabernet Riserva) - Monticino Rosso - Emilia Romagna 58,50€
Cannonau 2016 - Giuseppe Gabbas - Sardinien 58,50€

Le Morine 2020 (Sangiovese Superiore Riserva) - Monticino Rosso - Imola  59,50€

Barolo 2020 - Fratelli Ponte - Piemont 64,50€



Dessertkarte

Hausgemachtes Tiramisu Classico

Panna Cotta mit Waldfruchtsauce

Tartufo Limoncello

Tartufo Cioccolato

Cassata Siciliana

Panettone mit Crema Mascarpone

Tortino al Cioccolato mit Vanilleeis

Torta Pistacchio mit Vanilleeis (Pistazienkuchen)

Gemischte Dessertvariation

9,90€

9,90€

9,90€

9,90€

9,90€

10,90€

11,90€

12,90€

14,90€






